
3pz: 6€
Per i gusti chiedere allo staff 



Carta dei Dessert

SWEET MOMENT

carta 
dei dessert        

AIKO
ha selezionato per voi i prodotti

“Le foto illustrative dei prodotti non corrispondono alla presentazione 
delle porzioni al tavolo 

 
INTOLLERANZE E ALLERGENI: 

Per qualsiasi informazione sulla presenza di prodotti o sostanze che 
potrebbero provocare intolleranze o allergie, è possibile consultare 
l’apposita documentazione, richiedendola al personale di servizio.”

limoncini
Sorbetto mantecato al limone nel 
suo frutto naturale.

3 cioccolati
Mousse al cioccolato, ganache 
e mousse al cioccolato bianco 
su crumble di biscotto al 
cacao, decorata con riccioli di 
cioccolato

babà con crema
Pasta lievitata inzuppata nel rum 

con crema chantilly e amarena.

cocco
Il più classico frutto esotico 

racchiude un fresco sorbetto 
mantecato al cocco.

pupazzotti zoo safari
Pupazzotto per bambini

con interno di  delicato gelato.

ananas
Delicato sorbetto mantecato 

all’ananas nel suo elegante frutto.

sorbetto al limone e al caffè ( senza glutine )
gelato fritto
nutella fritta



tartufo artigianale nero
Gelato al gianduia con cuore 
di gelato alla crema ricoperto 
da una colata di cioccolato 
fuso con granella di nocciole.

tartufo artigianale bianco
Gelato al "or di latte con cuore 

di gelato al ca#é ricoperto da 
una colata di cioccolato bianco 

fuso con granella di meringa.

crema catalana
Deliziosa crema aromatizzata alla 
cannella, con zucchero di canna 
$ambato.

Tradizionale dessert al 
mascarpone con base di 

cioccolato, "nemente decorato 
con granelle pralinate alla frutta 

secca, cioccolato e amaretto.

cremino
Deliziose mousse alla 
nocciola e al gianduja, su base 
croccante, decorate con salsa 
fondente.

tartufo artigianale al pistacchio
Gelato al pistacchio con un cuore 

di gelato di cioccolato, ricoperto di 
granella di pistacchi.

tortino al cioccolato
Semifreddo di so%ce crema chantilly 
e gocce di cioccolato racchiuso tra due 
dischi di meringa 

tiramisù
Crema al mascarpone intervallata con 

pan di spagna imbevuto nel ca#é e 
decorata con polvere di cacao.

cheesecake ai mirtilli
Strato di mousse cheesecake 

sopra alla tradizionale base di 
biscotto digestive, con decoro di 

salsa e mirtilli.

zuccotto pistacchio
Mousse al pistacchio con cuore 
di crema di pistacchio su pan 
di spagna al cacao e salsa al 
lampone, decorato con cioccolato 
bianco e granella di pistacchio

Tortino con base biscotto, associa la 
cremosita’ dello yogurt con la golosità 

del lampone.

cheesecake caramello salato
Una morbida crema al formaggio 
è adagiata su una base di biscotti 
digestive tritati e ricoperta con 
caramello salato.

mascarpone zuccotto lampone


